
平素より大豆屋の製品をご愛顧いただきありがとうございます。
ギフト販売開始より２０年。数多くのお客様にご利用いただいてまいりました大豆屋の豆腐ギフト。
大量生産ではない、ぬくもりのある「安心・安全の食べ物」作りというポリシーは不変です。
今年も夏のギフトをご案内させていただきます。皆様のご用命をお待ちしております。

●「津久井在来大豆のおぼろ豆腐」３３０ｇ：１丁
津久井在来大豆（栽培期間中農薬不使用）。

☆大豆屋「時代豆」は津久井在来から始まった☆

●「黒胡麻おぼろ豆腐」２３０ｇ：１丁
国産大豆と「有機黒胡麻」「有機黒胡麻ペースト」
を使用。国産「黒糖黒蜜」付きです。

☆「国産黒糖黒蜜」をかけて「和風スイーツ」として
又は、わさび醤油でも味が引き立ちます。☆

●「油揚げ」：２枚
国産大豆で生地をつくり圧搾法国産菜種油で揚げ

ました。軽く焼いて醤油でお召し上がりください。
☆稀少な国産菜種油の美味しさをご堪能下さい☆

●「絹生揚げ」2ヶ１パック
絹豆腐を一晩水切りし、圧搾法国産菜種油で
高温一度揚げしました。
★煮物やオーブントースターなどでで焼いても美味★

●「青大豆汲み上げ豆腐･ミニ」２３０ｇ：１丁
秋田県八郎潟「花咲農園」の青大豆
（国産有機、農薬化学肥料不使用）

☆青大豆の高濃度豆乳の風味と甘み！☆

２０１９年 夏のギフトセット
３,７００円（税・送料込み）

●「濃厚豆乳・大豆屋の豆腐の素」２５０ｇ：１P
大豆屋で豆腐作りに使用している豆乳をそのまま
パックしました。市販の豆乳にはない濃厚さです。

★大豆屋店長一押しはうどん、そうめんの付け汁で★
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■国産有機・農薬化学肥料不使用
「青大豆汲み上げ豆腐」４００ｇ：１丁
■神奈川産津久井在来大豆・農薬不使用
「汲み上げ豆腐・ざる入り」４００ｇ：１丁
■国産大豆・有機黒胡麻ペースト・黒胡麻
「御影ざる豆腐」２５０ｇ：１丁
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2019 年 8 月まで

湿度の梅雨、酷暑の夏を「国産大豆の豆腐」で乗り切りましょう。

日頃の御愛顧に感謝し 割引クーポンを進呈！！ ２０１９年８月末日まで

有効です。ただし「豆腐の日」「土曜割引」などのセール日、およびギフト商品、

などには併用出来ません。
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〒２５３－００２８ 神奈川県茅ヶ崎市出口町１２－３
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大豆屋ホームページ http://www.daizuya.co.jp 大豆屋で検索

通常「翌々日配達」になる北海道、九州地

域が航空便による翌日配達が可能です。

超速特別料金（４００円）が加算されます。

大豆屋の豆腐作り５つのこだわり
１）創業以来国産大豆100%の豆腐作り。

２）消泡剤（石油由来のものが主）は使用せず。

３）揚げ物は国産菜種１００％の圧搾法菜種油を使用。

４）伊豆大島の「海精にがり」を100%使用し

科学的に合成された凝固剤は使用しない。

５）その他、がんもどきに使用する野菜なども

国産品で、生産履歴が分かるものを使用。

＊大豆屋カード会員のお客様、今までにギフトをお申し込みいただいたお客
様は２０１９年８月末日まで、５％引きになります。ご利用お待ちしております

写真は調理例「ごまだれ豆乳」

そうめん。忙しい時は豆乳に麺

汁を少々でも美味しいです。

美味しい!! 時代豆（地大豆）シリーズ好評発売中！

大豆屋では全国選りすぐりの「在来種大豆」を原料に、日本古来の美味しさ
を蘇らせようと「在来種大豆」シリーズの豆腐作りを行っています。
代表的なものでは当地神奈川の「津久井在来大豆」がありますが、さらに
全国的な視野で様々な品種を手がけております。
●滋賀県「みずくぐり」●広島県「赤大豆」●埼玉県「借金無し」

●新潟県「越後娘」●長野県「ひとり娘」等を週替わりで製造しています。

昨年は全国的に大豆が不作でそれまで好評だった

●新潟県「肴豆」●兵庫県「夢さよう」等が残念ながら

入手困難となってしまいました。今年に期待したい

と思います。これらの在来種大豆を大豆屋では復活の

願いを込め「時代豆」(地大豆）と呼んでいます。

●ギフト専用化粧箱に入れて、届け先様のご在宅日、

ご希望の時間帯をお伺いしてから「ヤマトのクール宅急便」

で発送。発送日の翌日には お届け先様に到着！新鮮、確実で

す。（北海道、九州地域は翌々日）

●ギフト内容の変更もお受けいたします。

ただし、ギフト割引きの対象以外となります。

●万が一破損等がありましたら、代替え品発送 などの

対処を迅速にとらせていただいております。

●感謝の気持ちを込めて送る「大切なギフト」

ギフトを始めて二十年。大豆屋にお任せ下さい。

http://www.daizuya.co.jp

